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VOEDINGSVISIE VZW CURANDO

De voedingsvisie van Curando steunt op 5 pijlers:

Pijler1

Gekwalificeerde medewerkers bereiden en serveren dagelijks smakelijke maaltijden met een hoge
nutritionele kwaliteit die ook bijdragen tot een gezond microbioom. Hierbij wordt steeds rekening
gehouden met de individuele behoeften en wensen. Curando zet eveneens sterk in op het gebruik
van natuurlijke en onbewerkte voedingsstoffen.

Pijler 2
Curando biedt hoogwaardige maaltijden aan tegen een betaalbare prijs.

Pijler 3
Curando zorgt voor een aantrekkelijke en uitnodigende omkadering zodat mensen, alleen of samen
met familie of vrienden, kKunnen genieten van een aangename, culinaire ervaring.

Pijler 4

Curando zet in op duurzaamheid én wil voedselverspilling tot een absoluut minimum beperken. Een
zorgvuldige maaltijdplanning en, waar mogelijk, een veilige verwerking van alle mogelijke
voedseloverschotten (van grondstof tot bereide maaltijd) zijn hierbij cruciale elementen.

Daarnaast voert Curando een duurzaam aankoopbeleid. Indien mogelijk, gaat Curando in zee met
lokale producenten.

Pijler 5
Samen met haar partners investeert Curando voortdurend in onderzoek naar en ontwikkeling van
smakelijke en duurzame maaltijden met een hoge nutritionele kwaliteit.



